
PARENTHÈSE
Séjour coup de coeur

Dates 
Octobre

Lieu 
Le Doubs

Budget
A partir de 330€ pour 2 personnes
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LE DOUBS

Durée préconisée : 3 jours
2 personnes
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Ornans & ses alentours

Votre nid douillet

Surnommée la “Venise comtoise” à cause de sa beauté, 
ses maisons perchées et ses ruelles où l’eau est 
toujours omniprésente, Ornans est aussi la ville natale 
du célèbre peintre Gustave Courbet. C’est un point de 
départ exceptionnel pour les cascades, les grottes, 
les visites des Fruitières à comté, des dégustations, la 
visite de villages ayant le label Plus beaux villages de 
France (à moins de 10 minutes en voiture) …

Installé à Ornans, admirez une vue vue imprenable sur 
la rivière. Par beau temps, vous pourrez profiter du jardin 
et de la terrasse bien exposée de cet hébergement à 
seulement deux chambres... un endroit intimiste et tenu 
par deux passionés ! Profitez également des bons petits 
plats maison. Un séjour sous le signe de la découverte et 
de la bienveillance. 
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La vallée de la Loue

Elle est comptée parmi les plus belles rivières d’Europe. et vous pourrez la contempler 
depuis votre chambre. Ce patrimoine écologique est constitué d’une flore et d’une 
faune très riches. Sa biodiversité ne manquera pas de vous fasciner.

Pêche à la mouche

Connu de tous les pêcheurs, les eaux claires de la Loue, qui abritent l’une des dernières 
souches sauvages du vieux continent (la truite Fario Zébrée), ont contribué à en faire une 
rivière mythique. Un lieu rêvé pour pratiquer la pêche à la mouche sèche...

L’EXPÉRIENCE
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Visite du musée Courbet

Un autre nom de la ville d’Ornans c’est : le pays de Courbet. Si vous voulez tout savoir 
sur ce célèbre peintre, visitez la maison dans laquelle il est né, le musée Courbet. 

Il était une fois Besançon - Visite guidée

Au cœur de la “Boucle”, tout au long des axes historiques, cathédrale, fortifications, hôtels 
particuliers et fontaines font de Besançon l’une des plus belles villes de France et illustrent 
la diversité de son patrimoine.

L’EXPÉRIENCE
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Le lac de Saint-Point

Découverte des spécialités Doubiennes

L’EXPÉRIENCE
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Petit arrêt dans le Haut-Doubs pour admirer la beauté d’un des plus vastes lacs naturels 
de France. Magnifique alliance entre l’eau et la montagne, il y a de quoi s’occuper avec 
de nombreuses activités nautiques: pédalo, paddle, pêche, bateau.. 

Délectez-vous d’une cuisine de terroir à l’ancienne dans un cadre champêtre. Cuisson 
à l’ardoise, spécialités franc-comtoises et campagnardes ; c’est une cuisine familiale 
généreuse et gourmande que vous dégusterez !
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Visite des fruitières à comté

L’EXPÉRIENCE

Des recommandations de restaurants et d’expositions vous seront transmises
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Venez découvrir la fromagerie le temps d’une visite interactive, tout en jeux et parcours 
sensoriels, pour traverser l’histoire du terroir du Haut-Doubs mais également pour en 
apprendre plus sur la Franche-Comté et les montagnes du Jura. Devenez incollable sur 
les fromages de comté et de morbier en assistant à leur fabrication artisanale par un 
fromager.

Rencontre avec Edouard Hirsinger

Depuis 1900, dans la maison Hirsinger, située sur la place centrale à Arbois, quatre 
générations de chocolatiers se sont succédées. Le savoir-faire artisanal se transmet de 
père en fils, alliant tradition et innovation. En digne héritier, Edouard Hirsinger a remporté le 
titre très prisé de Meilleur ouvrier de France en 1996. Ce passionné a déposé le concept de 
« chocolat vivant ».
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LE LOGEMENT

VOTRE NID DOUILLET
Chambre d’hôtes

Ormans
Chambre double

2 nuits
2 personnes

Petits-déjeuners compris
Déjeuners et dîners en extra au restaurant / bar

330€ pour deux nuits
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Linges de maison fournis
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Cuisine commune

Vue imprenable sur le Loue

Excellente situation 
géographique

Animaux bienvenus

Salle de bain tout équipée

Petits-déjeuners copieux

VOTRE NID DOUILLET
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Contact.

Solène : +33 6 86 41 28 65
     Axel : +33 6 43 10 87 62

https://revlys.fr

 s.loeur@revlys.fr
a.fenaux@revlys.fr


